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G Coliflor amb patates \ (3 Cigrons estofats amb\ (4 Arrés amb salsa \ (5 Pasta de colors amb \ (6 Crema d’all porro \
bollides espinacs de tomaquet formatge parmesa amb pastanaga
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(9 Puré de p’a.stanaga, \ (10 Mongeta tendra \ (n Arros integral \ [‘IZMacarrons amb salsa\ [13 Llenties estofades
carbass¢ i patata amb patates amb verdures napolitana

Ragut de gall d’indi

Hamburguesa veggie meat

Pollastre al forn amb

i Truita de patates amb i i
T s Salsitxes f:le pollasre : p : Peix al forn a.mb pebrot amb _enmam romana
amb moniato al forn enciam, raves i ceba escalivat i cogombre
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(‘25 Amanida d'arros, ) (26 Macarrons integrals\ (27 Crema de cigrons

e (7 cemean )
23 Bledezla\zgoﬁatates 29 Llecr:;t:) ; la blat de moro, amb salsa de bolets pastanaga i carb.assc')
pastanga ratllada i olives ] Burguer de brocoli amb
Cuixa de pollastre al forn Truita de carbass6 amb Gall d’indi amb e f"‘asc Al . enciam iceberg i
amb verdures enciam, raves i ceba samfaina g 97 tomaquetamant ...ncgOdombre .
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